Cennik* uroczystosci w Domu Przyjec i Restauracji u Klimosza 09_2024

Obiad folwarczny 98 zit
Obiad okoliczno$ciowy 139 zt

Przyjecie 1 z lekkg kolacjg 205 zt Obstuga 10%
Wesele wariant 1 340 zt
Wesele wariant 2 299 zt godz.
serwowa -
Wesele wariant 3 273 zt nia uwagi
ZUPY dowyboru | 1 |1 |1 1 1 1
Tradycyjny polski rosét z domowym makaronem 2509
Krem z biatych warzyw 2509
Krem grzybowy z grzankami 2509
Krem pomidorowy z mozzarellg 2509
Krem cebulowy z grzankami 2509
OBIAD TRADYCYJNY - GRUPA 1 do wyboru 2|2
ilos¢ porcji 111
Rolada wotowa z kietbasg, boczkiem, ogorkiem kiszonyq 1209
Pieczona nézka z kaczki w pomaranczach 1509
Pier$ z kaczki 1009
Poledwiczki wieprzowe w sosie grzybowym 1009
Rolada z indyka z porem w sosie serowym 120g
Pieczen z indyka 100g
OBIAD TRADYCYJNY - GRUPA 2 dowyboru | 5 |5 |5 4 2 |2
ilos¢ porcji | 2 |1,5] 2 2 1,5[1,5
Kotlet schabowy 120g
Pieczen wieprzowa 1209
Kotlet z pieczarkami 1209
Rolada wieprzowa z farszem: boczkiem i ogorkiem 120g
Dramstiki - nézki z kurczaka pieczone lub panierowane 1 szt
Szaszlyk wieprzowy z papryka, boczkiem i cebulka 100g
Nuggetsy w chrupigcej panierce 100g
Filet drobiowy soute z serem, papryka i pietruszka 120g
Udko faszerowane pieczarkami szt
Rolada drobiowa z pieczarkami, serem i szynka 120g
Filet z dorsza w panierce 100g
De volaille tradycyjny z mastem oraz pietruszka 120g
SKROBIE dowyboru | 3 [ 3 | 3 3 2 2
Ziemniaki pure 709
Ziemniaki mtode / sezonowe 70g
Kluski slgskie 200g
Frytki 709
Cwiartki - smazone 709
Dufinki 709




SALATKI | SUROWKI do wyboru 4
Modro kapusta 509
Kapusta zasmazana 50g
Cwikta z chrzanem 50g
Kapusta na wodzie mineralnej 50g
Kapusta sezonowa 50g
Suréwka z marchewki z ananasem / brzoskwinig / jabikig 509
Suréwka z selera z rodzynkami 50g
Salatka pekinska 50g
Safatka z biatej kapusty - gotowana 50g
Mizeria ze $miatang (sezonowo) 509
Warzywa gotowane z migdatami 50g
Zakaski do wédki 3 do wyboru do wyboru 3
koreczki na serze 1 szt
kabanoski 1 szt
pikle, grzrbki, kiszone 1 szt
tartinki 1 szt
tartoletki z zulienwm 1 szt
CIASTA MISTRZA SIERGIEJA 9 zt , TORT 16, zt/os | do wyboru
Mix ciast 1,5/0s 1,5 szt
Semik 1,5 szt
Ciasto czekoladowe 1,5 szt
Orzechowiec 1,5 szt
Miodownik 1,5 szt
Cytrynka 1,5 szt
Szarlotka 1,5 szt
Tort klasyczny 1 szt
Fontanna czekoladowa (min. 300 zt) 1,5 szt
Carpaccio owocowe lub owoce 50 gr
ZIMNA PLYTA PRZEKASKI do wyboru 10
ciepte przekgski podawane prosto z pieca
- Sliwka w boczku 1-szt
- serek panierowany 1-szt
- krgzki cebulowe 3-szt
Galaretka wieprzowa 1-szt
Tymbaliki drobiowe 1-szt
Pasztet krdlewski z zurawing 1-szt
Tortilla z kurczakiem 1-szt
Jajka faszerowane 1-szt
Pikle (og6rki, pieczarki marynowane, cebulki pertowe) 1-szt
Pieczywo i masto 1-szt
Tartaletki z zulinetkg lub farszmakiem 1-szt
Bruschetta z tososiem, pomidorem kankase i zielening 1-szt
Sledz w $mietanie z jabtkiem 23 gr
Sledz w zielonym pieprzu 30 gr
Sledz w oleju z ogdrkiem i cebulag 30 gr




ZIMNA PLYTA SALTKI

Satatka z grillowanym kurczakiem

Satatka krolewska z sosem czosnkowym

Satatka z wedzonym tososiem

Safatka grecka

Satatka z serem feta i brokutami

Satatka tunczyk z jajkiem

Tradycyjna satatka jarzynowa

Caprese z rucolg (pomidor, mozzarella)

Deska wendlin domowych, mies pieczinych i serow

DESERY

Lody z gorgcymi malinami na wafelku

Szarlotka z lodami waniliowymi

Semiczek na stodko z komfiturg

Fondant czekoladowy

PIERWSZA KOLACJA SEROWANA

Karkowka z grilla, ziemniak pieczony w mund. z serem

Poledwiczka w boczku w sosie piep. ziemniaki graten

Dorsz soute z warzywami grillowanymi

Pstrgg soute faszerowany zielem w zestawie

Roladka z indyka z kuskusem i warzywami

Schab grilowany z koscig i warzywami

KOLACJA POZNA PORA

Barszcz z krokietem lub pasztecikiem

Bogracz z kluseczkami

Zurek tradycyjny z jajkiem i bialg kietbasa

Zupa gulaszowa

KOLACJA SPECJALNA zamiennie za doptata 15, zl/o

Kolacja cyganska: golonka, pieczen, piersi drobiowe z
grilla,szasziyk,krupnioki,kapusta,opiekane ziemniaki

Ptonaca kita serwowana przez Szefa Kuchni, ziemniaki
opiek, kapusta zasmazana, sos chrzanowy

Losos$ z bukietem warzyw gotowanych i ryzem

WSZYSTKIE PAKIETY OBEJMUJA
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DOPLATY

Bufet kawowy / herbaciany

Napoje: soki i woda w dzbankach

Dekoracja Sali oraz stotow: serwetki flizelinowe, swiece,
kwiaty do wazonéw

Szampan serwowany przy weselu

Podstawowa dekoracje stolikow

Serwis za podanie tortu bgdz ciasta wynosi 3 zt /os Korkowe
(schtodzenie, serwis) za 0,5 L alkoholu 8, zl/os

Standardowy czas trwania uroczystosci: Wesele 12 h,
Przyjecia 9 h, Imieniny 5 h, Obiad okolicznosciowy 3 h i
Obiad Folwarczny 2 h.

Kazda dodatkowa godzina trwania uroczystosci oraz po
godz 2,00- 200zt za kazde 25 osob

W potrawach mogg wystepowac podstawowe alergeny zywieniowe: seler, zboza zawierajace gluten, jaja, ryby, tubin,
mleko, mieczaki, musztarda, orzechy, orzechy ziemne, ziarno sezamowe, skorupiaki, soja, dwutlenek siarki.

Uwaga! Na terenie Domu Przyje¢ i Restauracji Warzelnia obowigzuje zakaz wnoszenia napoi gazowanych.




